
ITALIAN ORANGE & ROSé
RUBICONE ORANGE WINE PODERI DAL NESPOLI - Emilia Romagna ¥5,0
ルビコーネ オレンジ・ワイン ポデリ・ダル・ネスポリ [税込6,050]

RIBORA GIALLA RONCO SEVERO - Friuli Venezia Giulia RIBORA GIALL A ¥9,0
リボラ・ジャッラ ロンコ・セヴェロ [税込9,900]

ELLE MURGIA ROSATO BOTOROMAGNO - Puglia PRIMITIVO ¥5,0
エッレ ムルジア ロザート ボトロマーニョ [税込6,050]

BUBBLES
CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS BRUT LALLIER - Champagne, France ¥1,0
ラリエ ブラン・ドゥ・ブラン [税込12,980]

RUSCTICO PROSECCO SUPERIORE VALDOBBIADENE ¥7,0
NINO FRANCO  - Veneto, Italy [税込7,700]

プロセッコ・スペリオーレ ヴァルドッビアデーネ ニーノ・フランコ

FRANCIACORTA CUVÉE PRESTIGE EDITIZIONE ¥9,0
CA'DEL BOSCO  - Franciacorta, Italy [税込10,450]

フランチャコルタ キュヴェ・プレステージ エディツィオーネ カ・デル・ボスコ

ITALIAN WHITES
MARCHE PASSERINA GARFOLI - Marche 　PASSERINA ¥4,0
マルケ パッセリーナ ガロフォリ [税込4,950]

FIANO CAIAFFA - Puglina FIANO ¥5,0
フィアーノ カイアッファ [税込5,775]

PRIMO BIANCO CANTINA MESA - Sardegna VERMENTINO ¥5,0
プリモ・ビアンコ カンティーナ・メサ [税込5,940]

FONTANA DELLA LOGGIA VINOSIA - Campania FALANGHINA ¥5,0
フォンタナ・デラ・ロッジア ヴィノジア [税込5,940]

SOAVE CLASSICO GINI - Veneto GARGANEGA ¥5,0
ソアヴェ・クラシコ ジーニ [税込6,380]

FERZO PECORINO SUPERIORE CITRA  - Abruzzo PECORINO ¥6,0
フェルツォ ペコリーノ スペリオーレ チトラ [税込6,820]

TIMORASSO DERTHONA LA SPINETTA - Piemonte TIMORASSO ¥7,0
ティモラッソ デルトナ ラ・スピネッタ [税込7,700]

ALTO ADIGE GEWURTZTRAMINER TRAMIN  - Alto Adige GEWURZTRAMINER ¥7,0
アルト・アディジェ・ゲヴュルツトラミナー トラミン [税込8,140]

MENFI CHARDONNAY PLANETA - Sicily CHARDONNAY ¥1,0
メンフィ・シャルドネ プラネタ [税込18,150]

NEW ZEALAND, FRANCE & USA

ITALIAN REDS
LANGHE NEBBIOLO MARCO PORELLO - Piemonte NEBBIOLO ¥5,0
ランゲ ネッビオーロ マルコ・ポレッロ [税込5,500]

PRIMO SCURO CANTINA MESA - Sardegna CANNONAU ¥5,0
プリモ・スクーロ カンティーナ・メサ [税込5,940]

MAREMA SANGIOVESE LECCIAIA - Toscana SANGIOVESE ¥6,0
マレンマ サンジョベーゼ レッチャイア [税込6,600]

PRIMITIVO ORUS APPASSIMENTO VINOSIA - Puglia PRIMITIVO ¥6,0
プリミティーヴォ・オリュス アパッシメント ヴィノジア [税込6,820]

FERZO MONTEPULCIANO D’ABRUZZO CITRA - Abruzzo MONTEPULCIANO ¥6,0
フェルツォ モンテプルチャーノ・ダブルッツォ チトラ [税込7,150]

AGLIANICO DEL VULTURE PORTALE ADDUCA CASA MASCHITO - Puglia AGLIANICO ¥6,0
アリアニコ・デル・ヴィルトゥーレ ポルターレ・アドゥッカ [税込7,480]

カーサ・マスキート

LE VOLTE DELL’ORNELLAIA TENUTA DELL’ORNELLAIA - Toscana MERLOT ¥7,0
レ・ヴォルテ・デル・オルネライア テヌータ・デル・オルネライア 税込8,580]

CHIANTI CLASSICO BADIA A COLTIBUONO - Toscana SANGIOVESE ¥8,0
キアンティ・クラシコ バディア・ア・コルティブオーノ [税込8,800]

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO PODERI BOSCARELLI - Toscana SANGIOVESE ¥8,0
ヴィーノ・ノビレ・ディ・モンタルチーノ ポデリ・ボスカレッリ [税込9,020]

BAROLO AUDACE ROBERTO SAROTTO - Piemonte NEBBIOLO ¥1,0
バローロ アウダチェ ロベルト・サロット [税込12,650]

BARBARESCO RABAJA DI BRUNO ROCCA - Piemonte NEBBIOLO ¥1,0
バルバレスコ ラバヤ・ディ・ブルーノ・ロッカ [税込19,250]

BY THE GLASS
ITALIAN WINES

| GLERA | PROSECCO EXTRA DRY TORRESELLA  プロセッコ エクストラ ドライ トッレゼッラ ¥8             -      
  [税込880]                  [税込2,904] 

| FAL ANGHINA & GRECO | JAMMO CAMPANIA BIANCO VILLA MATILDE ヤンモ  カンパーニア・ビアンコ ヴィッラ・マティルデ ¥8   /   ¥2,0
  [税込880]                  [税込2,904] 

| FIANO | FEUDO MONACI FIANO SALENTO CASTELLO MONACI  フェウド・モノアチ フィアーノ・サレント カステッロ・モナチ ¥8   /   ¥2,0
  [税込935]                  [税込3,080] 

| VERMENTINO | VERMENTINO DI SARDEGNA SELLA & MOSCA  ヴェルメンティーノ・ディ・サルデーニャ セッラ&モスカ ¥9   /   ¥2,0
  [税込990]                  [税込3,267] 

| MERLOT, CABERNET SAUVIGNON & CANNONAU | I PIANI ROSSO SELLA & MOSCA  イ・ピアーニ ロッソ セッラ&モスカ ¥8   /   ¥2,0
  [税込880]                  [税込2,904] 

| MONTEPULCIANO | PODERE MONTEPULCIANO D’ABRUZZO UMANI RONCHI ポデーレ モンテプルチアーノ・ダブルッツォ ウマニロンキ ¥8   /   ¥2,0
  [税込935]                  [税込3,080] 

| SYRAH | SALAPARUTA SYRAH DUCA DI SALAPARUTA サラパルータ・シラー ドゥーカ・ディ・サルパルータ ¥9   /   ¥3,0
  [税込1,045]                  [税込3,545] 

GLASS CARAFE

WORLD
WINES

TREBBIANO
CHARDONNAY

SAUVIGNON BLANC



PROSECCO EXTRA DRY TORRESELLA
Veneto, Italy
プロセッコ・エクストラ・ドライ トッレゼッラ
柑橘やアップルミントの爽快な香り。ドライな
口当たり、ストレートできめ細かな酸味と
後味のほろ苦みが特徴のプロセッコ。

ROSE BRUT COL MESIAN
Veneto, Italy
ロゼ・ブリュット コル・メシアン
ピノノワールとガルガーネガ。
やさしくクリーミーですっきりとした味わい。

FRADEI PINOT GRIGIO GUIDO MAZZARELLO
Piemonte, Italy
フラディ・ピノ・グリージョ グイド・マッツァレッロ
クリーンで透明感のある香り、生き生きとした 酸味とデリシャス
リンゴの風味、後味にかけて 広がるのあるヴォリュームも魅力

ARENAS VERMENTINO DI SARDIGNA
CANTINA QUARTU Sardegna, Italy
アレナス ヴェルメンティーノ・ディ・サルデーニャ
カンティーナ・クアルトゥ
よく熟した白桃、ライラックのような花の香りとアロマティック。
フレッシュではつらつとした味わいにジューシーな果実味、
後口に心地よいほろ苦み。

LODIAN CHARDONNAY LODI
California, USA
ロディアン・シャルドネ
フローラルな香りに熟した果実のアロマ、バニラの香りも。
ミネラルとバランスを伴ったふくよかな味わい。

SAUVIGNON BLANC ANT MOORE
Marlborough, New Zealand
ソーヴィニヨン・ブラン アント・ムーア
フレッシュで芳香高く、よく熟した香り。
洋梨、ライム、パクチー。クリスプな酸味、
ジューシーな果実味、はつらとした味わい。

PRIMITIVO PAZZIA Puglia, Italy
プリミティーヴォ パッツィア
クリーン、鮮やかな果実香、アメリカンチェリー、ダリアなど
アロマティック。スムースかつジューシー、
しっかりとしたストラクチュアと渋み。

TOSCANA ROSSO BARONE RICASOLI Italy
トスカーナ・ロッソ バローネ・リカーゾリ
キャンティ名門の特別キュベ。深みがあり洗練された香り。
サワーチェリー、野バラ、ドライハーブ、土など複雑。
スムースで、生き生きとした酸味のしっかりとした構成。

LODIAN CABERNET SAUVIGNON LODI
California, USA
ロディアン カベルネ・ソーヴィニヨン
凝縮した果実味と引き締まったタンニン、
ほんのりとしたスパイシーさも感じられ、滑らかで長い余韻。

PINOT NOIR MONETERY LONG VALLEY RANCH
California, USA
ピノ・ノワール モントレー ロング・ヴァレー・ランチ
チェリーやラズベリーなどフレッシュで生き生きとした果実。
スミレやトマトリーフのアクセント。
スムースかつジューシーな味わい、きめ細かい渋み。

WINE LIST ¥30

ROERO ARNEIS CA’GIALLA
Piemonte, Italy
ロエル・アルネイス カ・ジャッラ
洋梨、メロンなどクリアな香り。スムースな口当たり、
なめらかな味わいにやさしい酸味。後味にほんのり塩み。
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[税込4180]

IL VICOLOのエクスクルーシヴ・ワインは、国内では当社でのみお楽しみいただける厳選ワインです。

PORTEÑO ROSADO NORTON
Mendoza, Argentina
ポルテーニョ・ロサード ノートン
淡いラズベリーピンク。よく熟したチェリーやスグリ、
アロマティックハーブなど芳香ゆたか。スムースでジューシーな
味わい、やや厚みのあるボディ、ほのかにスパイシーな後味。ROSé
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