
MAIN DISH SALADROTISSERIE 

PASTA

HERB PORK ROTISSERIE GRILL                            1400
ハーブ三元豚のロティサリーグリル [税込 1540]

ライスorパン付き 柚子胡椒とたまり醤油のソース

ROTISSERIE CHICKEN LUNCH 1700
            ロティサリーチキンランチ [税込 1870]

フレンチフライ付き
当店名物、皮目は香ばしく中はしっとり焼き上げたジューシーな
ロティサリーチキンを半身サイズで

数量限定！

WEEKLY PIZZA 今週のピッツァ    6 INCH  1260 　 10 INCH  1760

MARGHERITA   1300　/　1800
マルゲリータ  [税込1430]　[税込1980]

トマトソース・モッツァレラ・バジル

QUATTRO FORMAGGI   1350　/　1850
クアトロ・フォルマッジ  [税込1485]　[税込2035]

ミックスチーズ・モッツァレラ・タレッジオ・ゴルゴンゾーラ

SMOKED SALMON & SOFT BOILED EGG CAESAR SERVED WITH BREAD 1200
スモークサーモンと温泉卵のシーザーサラダ 焼きたてパン付き [税込 1320]

濃厚なシーザードレッシングで和えた野菜にスモークサーモンとトロトロの温泉卵

ROTISSERIE BEEF & GRILLED VEGETABLES SALAD SERVED WITH BREAD 1200
ロティサリービーフとグリル野菜のサラダ 焼きたてパン付き [税込 1320]

自慢のロティサリービーフと、旬の野菜をたっぷりのせたサラダ。オニオンバジル・ドレッシングで。

WEEKLY PASTA 今週のパスタ 1310[税込 1441]

BABY SHRIMP & OOBA PEPERONCIN 1200
小海老と大葉のペペロンチーニ 柚子胡椒風味 [税込1320]

BLUE CRAB CHILI TOMATO SAUCE 1300
渡り蟹のチリトマトソース [税込 1430]

CARBONARA              1350
名古屋コーチン卵のカルボナーラ [税込 1485]

VONGOLE  BIANCO or ROSSO              1350
活アサリのヴォンゴレ ビアンコ or ロッソ [税込 1485]

WAGYU BEEF & EGGPLANT BOLOGNESE 1450
黒毛和牛と米茄子のボロネーゼ [税込 1595]

Spaghetti スパゲッティー
イタリア産・最高品質の小麦粉100%で
作るマンチーニ社の乾麺

Linguine リングイネ
モチッとした食感の中太生麺！
濃厚なソースと相性抜群です

Gluten Free Fettochine Available
すべてのパスタをグルテンフリーの玄米フェットチーネに変更できます。

全てのパスタは+¥250[税込275]にて大盛り[1.5倍] に変更できます。

TARAKO COD ROE AND SQUID                   1250
無添加たらこと小イカのバターソース [税込1375]

▶ 当店は国産の米を使用しています。

PAELLA

PIZZA

IBERIAN PORK & GRILLED VEGETABLES PAELLA 1300
イベリコ豚とグリルした旬野菜のパエリア [税込 1430]

US RIB EYE STEAK                            2500
US産リブアイステーキ 200g [税込 2750]

ライスorパン付き ハーブバターとシャリアピンソース

ROSSOトマトソースベース

BIANCO チーズベース

ROTISSERIE CHICKEN & WILD RUCOLA 1450　/　1950
ロティサリーチキンとセルバチコのビアンコ [税込1595]　[税込2145]

ロティサリーチキン・セルバチコ・モッツァレラ・ドライトマト・パルミジャーノ

日本最大級のロティサリーマシンで焼き上げる自慢のお肉料理！

  Recommended!    MIXED SEAFOOD PAELLA 2000

贅沢！4種シーフードのスペシャル・パエリア [税込 2200]

手長海老・サーモン・ムール貝・イクラを乗せた、魚介の旨味たっぷりの御馳走パエリア！

RIGOLETTO BLENDED COFFEE  [HOT OR ICED]

リゴレット・ブレンドコーヒー

SOUP OF THE DAY
本日のスープ
+¥150 [税込 165]

BREAD
パン

+¥100 [税込 110]

自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。 All carefully cooked with Natural ingredients.No Processed ingredients anywhere.

ALL NATURAL 自然製法の塩 
Natural Salt

オーガニック砂糖
Organic Sugar

化学調味料不使用 
No MSG on our natural

 “UMAMI” dishes 

πウォーター使用
π Water

低温圧搾抽出法油
低トランス脂肪酸
Low Transfat Oil

LOW 
TRANS FAT

PESTO GENOVESE WITH WHELK 1400
ツブ貝のジェノベーゼ [税込 1540]

COLORFUL TOMATOES ARRABBIATA 1200
カラフルトマトのアラビアータ  [税込 1320]

                 VEGAN BOLOGNESE 1300
ヴィーガン・ボロネーゼ [税込 1430]

VEGAN

名物！！焼きたてジューシーをご提供

CAFE LATTE  [HOT OR ICED]   + 220
カフェラテ

VIRGIN MOJITO ヴァージンモヒート  + 330
フレッシュミントたっぷりのノンアルコール・モヒート

BERRIES POP ベリーズポップ  + 385
レモネードにベリーをたっぷりと入れたモクテル

VIRGIN GUAVA PINA COLADA + 385
ヴァージン・グァバピニャコラーダ
ココナッツとグァバの濃厚ピニャコラーダをノンアルコールで！

ICED FIVE ELEMENTS TEA
アイス・ファイブエレメンツティー
グリーンマテ茶をベースにルイボスティーやフェンネルを
加えた、爽快感のあるオリジナルブレンドティー。
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GINGER ALE ジンジャーエール 

COCA-COLA コカ・コーラ 

EARL GREY  [HOT OR ICED] アールグレイ

Refill Free
おかわり
できます！

AMATRICIANA              1450
グアンチャーレのアマトリッチャーナ [税込 1595]

BEEF BOLOGNESE & BRUSSELS SPROUTS BISMARCK 1500　/　2000
ビーフボロネーゼと芽キャベツのビスマルク [税込1650]　[税込2200]

ボロネーゼソース・芽キャベツ・モッツァレラ・温泉卵

DIAVOLA  1400　/　1900
ディアボラ  [税込1540]　[税込2090]

トマトソース・モッツァレラ・サルシッチャ・ベーコン・チョリソー・アリッサ・オニオン

SAKURA SHRIMP & SEAWEED BIANCO 1450　/　1950
駿河湾産桜エビと生海苔のビアンコ [税込1595]　[税込 2145]

桜エビ・生海苔・モッツァレラ・生クリーム・ネギ・アンチョビ

SALAD &
DRINK SET

ROTISSERIE CHICKEN 2PC
ジューシー！ロティサリーチキン 2PC

+¥700 [税込 770]

SIDE SALAD & DRINK SET
ランチサラダとドリンクのセット
+¥350 [税込 385]

[税込 1386] [税込 1386]

6 INCH　/　10 INCH

6 INCH　/　10 INCH

※メインディッシュサラダはスープが付きます



WEEKLY PASTA 今週のパスタ

BABY SHRIMP & OOBA PEPERONCINI
小海老と大葉のペペロンチーニ 柚子胡椒風味

BLUE CRAB CHILI TOMATO SAUCE
渡り蟹のチリトマトソース

CARBONARA
名古屋コーチン卵のカルボナーラ

VONGOLE  BIANCO or ROSSO

活アサリのヴォンゴレ ビアンコ or ロッソ

Gluten Free Fettucine Available
すべてのパスタをグルテンフリーの玄米フェットチーネに変更できます。

ROTISSERIE CHICKEN 2PC
ジューシー！ロティサリーチキン 2PC
+¥700 [税込 770]
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Main Dish

WEEKLY PIZZA  今週のピッツァ

IBERIAN PORK & GRILLED VEGETABLES PAELLA
イベリコ豚とグリルした旬野菜のパエリア

ROSSOトマトソースベース

BIANCO チーズベース

  Recommended!    MIXED SEAFOOD PAELLA +¥550
贅沢！4種シーフードのスペシャル・パエリア
鬼手長海老・サーモン・ムール貝・イクラを乗せた、魚介の旨味たっぷりの御馳走パエリア！

Paella

Pizza

Pasta

CHOOSE
YOUR DRINK

EARL GREY  [HOT OR ICED] アールグレイ

COCA-COLA コカ・コーラ

GINGER ALE ジンジャーエール

[税込2420]

                  VEGAN BOLOGNESE
ヴィーガン・ボロネーゼ

VEGAN

コースをもっと贅
沢に！

RIGOLETTO BLENDED COFFEE  [HOT OR ICED]

リゴレット・ブレンドコーヒー

ICED FIVE ELEMENTS TEA
アイス・ファイブエレメンツティー
グリーンマテ茶をベースにルイボスティーやフェンネルを加えた、
爽快感のあるオリジナルブレンドティー。

Refill Free
おかわり
できます！

Linguine リングイネ
モチッとした食感の中太生麺！
濃厚なソースと相性抜群です

Spaghetti スパゲッティー
イタリア産・最高品質の小麦粉100%で
作るマンチーニ社の乾麺

AMATRICIANA
アマトリッチャーナ

COLORFUL TOMATOES ARRABBIATA
カラフルトマトのアラビアータ

WAGYU BEEF & EGGPLANT BOLOGNESE
黒毛和牛と米茄子のボロネーゼ

PESTO GENOVESE WITH WHELK
ツブ貝のジェノベーゼ

TARAKO COD ROE AND SQUID
無添加たらこと小イカのバターソース

MARGHERITA
マルゲリータ
トマトソース・モッツァレラ・バジル

QUATTRO FORMAGGI 
クアトロ・フォルマッジ
ミックスチーズ・モッツァレラ・タレッジオ・ゴルゴンゾーラ

ROTISSERIE CHICKEN & WILD RUCOLA
ロティサリーチキンとセルバチコのビアンコ
ロティサリーチキン・セルバチコ・モッツァレラ・ドライトマト・パルミジャーノ

BEEF BOLOGNESE & BRUSSELS SPROUTS BISMARCK
ビーフボロネーゼと芽キャベツのビスマルク
ボロネーゼソース・芽キャベツ・モッツァレラ・温泉卵

DIAVOLA
ディアボラ
トマトソース・モッツァレラ・サルシッチャ・ベーコン・チョリソー・アリッサ・オニオン

SAKURA SHRIMP & SEAWEED BIANCO
駿河湾産桜エビと生海苔のビアンコ
桜エビ・生海苔・モッツァレラ・生クリーム・ネギ・アンチョビ


