
Amuse
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紫芋のポタージュ
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フォアグラのムースのクロスティーニ

Antipasto Misto
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自家製ボッコンチーニとフルーツトマトのカプレーゼ
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24ヶ月熟成プロシュートとブラウンチーズ
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タラバ蟹とリコッタ、蕪のソプレサータ

Pasta
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オマール海老とポルチーニのアメリケーヌソース
自家製石臼挽き小麦のカサレッチェ

Main Dish
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瀬戸内産 鯛とホタテのカルトッチョ
グリーンオリーブとバジルのペスト

or
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特選牛フィレ肉のビステッカ

トリュフフォンドボーのソース

Dolce
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ピスタチオととちあいかのフォンダンショコラ
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ランチコース 100部
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¥ 6,600 （税込）

12月23, 24, 25日


