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蘇
枋
の
お
蕎
麦

蘇
枋
の
細
麺
の
二
八
蕎
麦
は
素
材
に
と
こ
と
ん
こ
だ
わ
り
、時
季
に
合
わ
せ
た
最
良
の
国
産
蕎
麦
粉
を
使
用
し
て
作
り
ま
す
。

鹿
児
島
県
か
ら
取
り
寄
せ
た
二
年
熟
成
の
厚
切
り
枯
節
で
し
っ
か
り
と
出
汁
を
と
り
、特
徴
が
そ
れ
ぞ
れ
違
う

二
種
類
の
醤
油
と
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
の
砂
糖
で
作
る
蕎
麦
つ
ゆ
が
蕎
麦
の
美
味
し
さ
を
さ
ら
に
引
き
立
て
ま
す
。
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ALL NATURAL
We use domestically produced rice. All carefully cooked with Natural ingredients.No Processed ingredients anywhere. 

Please note that ¥440 a person will be added as a table charge after 5:00 p.m. on weekdays / after 3:00 p.m. on weekends & holidays and10% late night charge after 10:00 p.m.

当店は国産米を使用しています。店内調理では自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。
平日17時以降/土日祝15時以降、テーブルチャージ[席料]としてお一人様440円、22時以降深夜料金を10％頂戴しております。
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