
possion de jour fresh catch of the day

本日入荷 鮮魚

porc grillé grilled pork, sauce diable

松坂豚リブロースのステーキ 
steak de bœuf, sauce truffe kuroge wagyu steak, truffle sauce  +¥1500
北海道産牛ヒレ肉のステーキ トリュフのソース

pro�teroles 
プロフィットロール “HUGE65”チョコレートのショコラソース

crème caramél 
クレーム・キャラメル

glace / sorbet 
アイスクリーム または ソルベ

LES PREMIERS ENTREÉS COLD APPETIZERS

salade lyonnaise lyon style salad

サラダ・リヨネーズ 砂肝、ベーコン、ポーチドエッグ

lentilles aux saucisses en salade sausage and lentil salad

トゥールーズ風ソーセージとレンズ豆のサラダ 生ハム添え

truite “benifuji” trout carpaccio, fruit tomatoes and seasonal salad, citrus vinaigrette

静岡県産 紅富士トラウトのカルパッチョ 柑橘のヴィネグレット

menu prix-�xe 6,800
[税込7480]

MAIN DISH
お好きなメインディッシュ１品

DESSERT
お好きなデザート１品

COLD APPETIZER
お好きな冷前菜1品

potage du jour potage soup of the day

本日のポタージュスープ

galette de crabe homemade crab cake

自家製クラブケーキ グリビッシュソース

asperges vertes green asparagus, jamon serrano & burrata

グリーンアスパラガスとハモン・セラーノ、ブッラータチーズ

LES DEUXIÈMES ENTREÉS HOT APPETIZERS

LES PLATS MAIN DISHES

LES DESSERTS DESSERTS

HOT APPETIZER
お好きな温前菜1品

コースメニュー、パン、テーブルチャージ含む
includes meal, bread & table charge


