
MEXICAN PORK RIBS 940
メキシカン・ポークリブ [税込1034]

おすすめ！特製スパイスに漬け込んだ骨付きスペアリブ！

PULPO A LA DIABLA 1700
プルポ・ア・ラ・ディアブラ 激辛！蛸のディアブラ煮込み [税込1870]

燻製唐辛子のサルサでマリネしたたっぷりの具材に
スタッフが目の前で熱 ・々激辛ディアブラスープをかけます！

SINCRONIZADITA DE 1300
PORCINI & POLLO [税込1430]

chicken & porcini quesadilla 

チキンとポルチーニのケサディーヤ
香り高いポルチーニ茸をチキンをチーズと一緒に
トルティーヤで挟み焼きに！　

TIRADITO OF THE DAY 1200
豊洲市場直送! 日替わり魚介のティラディート [税込1320]

シェフが選んだ旬の魚介を
チレを使ったペルー風・カルパッチョにしました！

TEQUILA SAUTEED SCAMPI 2200
鬼手長海老のテキーラソテー [税込2420]

大きくてプリプリの鬼手長海老をチレアルボルと
テキーラで香ばしくソテー！

SINCRONIZADITA DE QUESO cheese quesadilla 630
チーズ・ケサディージャ [税込693]

 チポトレパインジャム添えもちもちのトルティーヤにチーズをサンドしました！

MEXICAN HOT WING 630
メキシカン・ホットウィング [税込693]

料理長がミックスをした辛味ソースを絡めたチキンウィング！

CHILI CON CARNE 630
チリコンカルネ [税込693]

じっくりと時間をかけて味わい深く仕上げた豆の煮込み

PULPITOS stir fried squid 630
スペイン風 丸ごとイカ炒め “プルピートス” [税込693]

一口サイズの甲いかを丸ごと香ばしく炒めました！

ESQUITE DE MAÍZ MIXTO mixed snack corn 630
３種コーンのエスキーテ [税込693]

スイートコーン、ヤングコーン、ホワイトコーンと
厚切りのベーコンを炒めたビールによく合うアツアツ鉄板料理！

PATATAS A LA HUANCAINA 630
fried potato with cheese sauce huancaina [税込693]

インカの目覚めのポテトフライ ペルー風・チーズソースワンカイーナ
ホクホクのポテトフライをピリ辛・濃厚なチーズソースに絡めて召し上がれ！

TOSTADAS DE PICADILLO beef tomato stew tostadas 630
ビーフピカディージョトスターダス 2PC~ [税込693]

牛ひき肉と野菜のスパイストマト煮込みをパリパリ揚げトルティーヤにのせた一口前菜

CAMALONES PINCHO shrimp pintxos 630
海老のピンチョス [税込693]

厚切りでジューシーな歯応えのズッキーニに海老を乗せ、ドライチレでさっぱりと

CAMARONES AL AJILLO shrimp ajillo 630
海老のアヒージョ [税込693]

チレアルボルやハラペーニョ使いピリ辛に仕上げたアヒージョ！

BUÑUELO JALAPEÑO 630
jalapeño fritter [税込693]

ハラペーニョ・フリット 2PC~

チーズを詰め込んだハラペーニョのフリット！

TAQUITOS DE POLLO chicken taquitos 630
チキンタキートス [税込693]

チキンの煮込みをコーントルティーヤで巻いてパリッと揚げました！

CHORIZO MEXICANO mexican chorizo sausage 630
メキシカンチョリソー [税込693]

シナモンとスパイスの香りたっぷり

BBQ BEEF NACHOS
BBQ・ビーフ・ナチョス
柔らかく希少なビーフ・ブリスケットを使用！
一度食べたら病みつき！ 
S 800[税込880]  L 1300[税込1430]

POLLO EN VERDE chilled spicy chicken & salsa verde 630
ポヨ・エン・ヴェルデ 鶏胸肉とサルサ・ヴェルデの冷菜 [税込693]

ジューシーに仕上げた鶏胸肉をカラフルな野菜と
スパイシーグリーントマト・サルサで食べるさっぱり前菜

ANTICUCHO DE CORAZON 630
grilled beef herts skewter [税込693]

ペルー風 牛ハツの串焼き
歯応えのある牛の心臓をたっぷりチレで串焼きに！

一つだけ激辛入り！
ロシアンハラペーニョフリット！

PLATILLOS

CLASSIC NACHOS
クラシック・ナチョス
自家製チリコンカルネ、サルサ、ワカモレ、
ハラペーニョ、チーズソースにサワークリーム   

S 700[税込803]  L 1100[税込1265]

RECOMMENDADOS

CEVICHE DE ATÚN tuna ceviche  990
キハダマグロのセビーチェ -サルサ・ロコト [税込1089]

唐辛子とオレンジを入れた、辛くてフルーティーなサルサで食べる
マグロのセビーチェ。

BIRRIA DE RES 1500
grilled beef skewer [税込1650]

ビリア・デ・レス
スパイスたっぷりで温まる！
じっくりと煮込んだメキシカンビーフシチュー。
サルサ・メヒカーナとトスターダを添えて。

ASK FOR VEGETARIAN OPTION   ベジタリアンメニューへ変更できます

4pc 1260
[税込1386]

Jalapeño Fritter
Russian Roulette

by the glass 750 [税込 825]
bottle 3300 [税込 3630]

BODEGA NORTON

PORTEÑO
SAUVIGNON BLANC

ボテガ・ノートン

ポルテーニョ
ソーヴィニヨン・ブラン

今だけ！
ワカモレと相性抜群の白ワイン！

今だけ！
ワカモレと相性抜群の白ワイン！

モルカヘーテ・サルサ・フレスカ
旨みの凝縮した焼きトマトや
グリーントマトで作る
フレッシュサルサ。
メキシコ直輸入の石臼で
目の前で仕上げます！

SALSA FRESCASALSA FRESCA

ADD MANGO マンゴートッピング +330

1260[税込1386]
1260[税込1386]

名物！フレッシュ・ワカモレ
まずは当店人気のワカモレ！
アボカドとハラペーニョ、トマト、
玉ねぎ、コリアンダーを
目の前で混ぜ合わせます！

GUACAMOLE FRESCOGUACAMOLE FRESCO



CHOOSE YOUR MAIN FILLING SET
メインの具材を選んでください

CHEF'S TACOS
RED ONION PICKLES
赤玉ねぎピクルス

SALSA CHIPOTLE OR

MOLE AMARILLO
サルサ・チポトレ

もしくは
モーレ・アマリージョ

MENUDO  メヌード M 940 L 1360
トリッパ・牛タン・マルチョウをチレ・ワヒージョと煮込んだ 

[税込1034]
 

[税込1496]

メキシカン辛味モツ煮込みスープ

COBB SALAD 具沢山コブサラダ M 780 L 1150
 

[税込858]
 

[税込1265]

CAESAR SALAD シーザーサラダ M 780 L 1150
仕上げにチーズをたっぷりかけた定番のサラダ！ 

[税込858]
 

[税込1265]

SOPA DE LIMA mexican lime soup M 840 L 1260
グリルチキンとほうれん草のソパ・デ・リマ 

[税込924]
 

[税込1386]

グリルチキンやほうれん草たっぷり！ライムをベースにした酸味の効いたスープ！

SOUP

BEEF FAJITA
豪州産・アンガスビーフの
ビーフ・ファヒータ
3040
[税込3344]

PORK FAJITA
山形県 大沢牧場 豚肩ロース
ポーク・ファヒータ
2250
[税込2475]

CHICKEN FAJITA
国産・森林鶏の
チキン・ファヒータ
2150
[税込2365]

SWORDFISH FAJITA
気仙沼産
メカジキのファヒータ
2780
[税込3058]

Po�o

Cerdo

Res

MIXED FAJITA ミックス・ファヒータ
上からお好きなものをお選びください

2種 3360 [税込3696] 3種 4200 [税込4620]

Pez
Espada

PEZ ESPADA
FRITOS
swordfish fritter
メカジキのフリット
1PC 470[税込517] 

TACOS AL PASTOR
grilled pork & roasted pineapple
豚肉とローストパイナップル
1PC 470[税込517]

BARBACOA
lamb barbacoa
ラム肉のバルバッコア
1PC 470[税込517]

CAMARONES
FRITOS
softshell shrimp fritter

ソフトシェルシュリンプのフリット
1PC 470[税込517]

こだわり食材を組み合わせたシェフ特製のタコス！

fajita comes with tortilla & salsa
ファヒータには、トルティーヤとサルサがつきます

鉄板で焼き上げる
シズル感たっぷりのメインディッシュ！

目の前でテキーラフランベして仕上げます！

FAJITA

お肉、チーズ、豆などを入れてトルティーヤで巻いた定番料理。
ブリトーは焼いてもちもちに、チミチャンガは揚げてパリパリに！

BURRITO & CHIMICHANGA

grilled pork & roasted pineapple
豚肉とローストパイナップル

stewed pork
ポーク・カルニタス

lamb barbacoa
ラム肉のバルバッコア

cactus & mushroom
サボテンとマッシュルーム

SET
MENU

迷ったらこれ！
おすすめ＆定番の
４種タコスセット！

MAIN FILLING
メイン具材

FLOUR TORTILLA
フラワートルティーヤ

CHEDDAR CHEESE
& GOUDA CHEESE
チェダー＆ゴーダチーズ

ユカタン オアハカ

SALSA MEXICANA
サルサ・メヒカーナ

JALAPEÑO
ハラペーニョ

COCHINITA PIBIL
コチニータ・ピビル

CHIPOTLE BEEF
チポトレ・ビーフ

salsa chipotle サルサ・チポトレ mole amarillo モーレ・アマリージョ

YUCATAN OAXACA

BEEF PICADILLO
ビーフ・ピカディージョ

SPICY CHICKEN TINGA
チキン・ティンガ

自然由来の素材を使用し、化学的に精製されたものは使用しておりません。 All carefully cooked with Natural ingredients.No Processed ingredients anywhere.

Please note that ¥440 a person will be added as a table charge [after 5:00 p.m on weekdays] [all days on weekends & holidays]
and 10% late night charge after 10:00 p.m.

テーブルチャージ[席料]としてお一人様440円、22時以降深夜料金を10％頂戴しております。

BURRITO [beef or chicken]
ブリトー [ビーフもしくはチキン]
1100
[税込1210]

ASK FOR VEGETARIAN OPTION   ベジタリアンメニューへ変更できます

CHIMICHANGA [beef or chicken]
チミチャンガ [ビーフもしくはチキン]
1200
[税込1320]

TACOS EMPERADOR
好きな具材を組み合わせて自分で巻いて食べる手巻きタコス！

エンペラドール

máscaras
マスカラス

canek
カネック

u�imo dragon
ウルティモ・ドラゴン

santo
サント

CACTUS Y SETAS
cactus & mushroom
サボテンとマッシュルーム
1PC 470[税込517]

CARNITAS
stewed pork
ポークカルニータス
1PC 470[税込517]

ブルー・デーモン
blue demon

dos caras
ドスカラス

SALAD

1680
４種 [税込1848]

2520
[税込2772]

2520
[税込2772]

ASK FOR VEGETARIAN OPTION  ベジタリアンメニューへ変更できます

ALL NATURAL 自然製法の塩 
Natural Salt

オーガニック砂糖
Organic Sugar

化学調味料不使用 
No MSG on our natural

 “UMAMI” dishes 

πウォーター使用π Water

低温圧搾抽出法油
低トランス脂肪酸
Low Transfat Oil

LOW 
TRANS FAT


